
	
  
	
  
	
  
	
  

Tater	
  Tot	
  Sausage	
  Breakfast	
  Casserole	
  
 
2	
  lb	
  hot	
  breakfast	
  sausage	
  
1(30-­‐32oz)	
  bag	
  frozen	
  tater	
  tots	
  
1	
  tsp	
  salt	
  
1/2	
  tsp	
  pepper	
  
1/4	
  tsp	
  garlic	
  powder	
  
1/4	
  tsp	
  onion	
  powder	
  
1	
  1/2	
  cups	
  shredded	
  cheddar	
  cheese	
  
1/2	
  cup	
  mozzarella	
  cheese	
  
8	
  eggs	
  
2	
  cups	
  milk	
  

	
  
Preheat	
  oven	
  to	
  350	
  degrees.	
  
In	
  a	
  large	
  skillet,	
  cook	
  sausage	
  until	
  no	
  longer	
  pink.	
  Drain	
  fat.	
  
In	
  a	
  large	
  bowl,	
  toss	
  together	
  tater	
  tots,	
  cooked	
  sausage	
  and	
  cheeses.	
  Pour	
  into	
  a	
  lightly	
  greased	
  9x13-­‐
inch	
  pan.	
  
Whisk	
  together	
  eggs,	
  salt,	
  pepper,	
  garlic	
  powder,	
  onion	
  powder	
  and	
  milk.	
  Pour	
  over	
  tater	
  tot	
  mixture.	
  
**Cover	
  and	
  refrigerate	
  at	
  this	
  point	
  if	
  baking	
  later.**	
  
Bake	
  for	
  40	
  -­‐	
  50	
  minutes,	
  or	
  until	
  eggs	
  are	
  set.	
  
	
  
 
Easy	
  Baked	
  Lasagna	
  
	
  
25oz	
  frozen	
  cheese	
  ravioli	
  (keep	
  the	
  pasta	
  frozen)	
  
2	
  cups	
  shredded	
  mozzarella	
  cheese	
  
2	
  cups	
  spaghetti	
  sauce	
  
parmesan	
  cheese,	
  to	
  taste	
  

	
  
1.   Preheat	
  your	
  oven	
  to	
  400	
  degrees.	
  
2.   Pour	
  1	
  cup	
  of	
  the	
  spaghetti	
  sauce	
  into	
  the	
  bottom	
  of	
  a	
  9x13	
  dish.	
  Layer	
  with	
  half	
  of	
  the	
  frozen	
  

ravioli	
  &	
  half	
  of	
  the	
  mozzarella	
  cheese.	
  Layer	
  the	
  other	
  half	
  of	
  the	
  frozen	
  ravioli,	
  remaining	
  cup	
  of	
  
spaghetti	
  sauce,	
  &	
  remaining	
  cup	
  of	
  mozzarella	
  cheese	
  over	
  top.	
  Sprinkle	
  with	
  parmesan	
  cheese.	
  

3.   Bake,	
  covered	
  with	
  aluminum	
  foil,	
  for	
  30	
  minutes.	
  Remove	
  tin	
  foil	
  &	
  continue	
  to	
  cook	
  for	
  10-­‐15	
  
minutes.	
  Sometimes	
  I	
  will	
  turn	
  the	
  oven	
  up	
  to	
  broil	
  at	
  the	
  very	
  end	
  for	
  a	
  minute	
  to	
  brown	
  the	
  top	
  
a	
  little	
  bit	
  more,	
  but	
  that's	
  not	
  necessary.	
  

 
 



Creamy	
  Beef	
  Noodle	
  Bake	
  

1	
  lb	
  ground	
  beef	
  
1	
  can	
  (15	
  oz)	
  tomato	
  sauce	
  
1/2	
  teaspoon	
  salt	
  
1/4	
  teaspoon	
  pepper	
  
1/2	
  teaspoon	
  onion	
  powder	
  
12	
  oz	
  egg	
  noodles	
  
3/4	
  cup	
  sour	
  cream	
  
1	
  container	
  (16	
  oz)	
  cottage	
  cheese	
  
2	
  cups	
  grated	
  cheese,	
  I	
  always	
  use	
  Colby	
  Jack	
  

	
  
1.   Heat	
  oven	
  to	
  350	
  degrees.	
  
2.   Cook	
  the	
  ground	
  beef	
  in	
  a	
  skillet	
  until	
  no	
  longer	
  pink.	
  Drain	
  any	
  excess	
  fat.	
  
3.   Add	
  in	
  the	
  tomato	
  sauce,	
  salt,	
  pepper,	
  and	
  onion	
  powder	
  into	
  the	
  meat	
  and	
  let	
  simmer	
  on	
  low	
  

while	
  you	
  prepare	
  the	
  rest.	
  
4.   Cook	
  the	
  egg	
  noodles	
  according	
  to	
  package	
  directions	
  [don't	
  forget	
  to	
  salt	
  the	
  water!]	
  
5.   In	
  large	
  bowl,	
  mix	
  together	
  the	
  sour	
  cream	
  and	
  the	
  cottage	
  cheese.	
  
6.   Drain	
  the	
  noodles	
  and	
  pour	
  them	
  into	
  the	
  mixing	
  bowl	
  with	
  the	
  sour	
  cream	
  and	
  cottage	
  cheese.	
  

Stir	
  to	
  coat	
  all	
  the	
  noodles.	
  
7.   In	
  a	
  9x13	
  sprayed	
  with	
  cooking	
  spray.	
  Start	
  with	
  half	
  the	
  egg	
  noodle	
  mixture,	
  top	
  with	
  half	
  the	
  

ground	
  beef	
  mixture,	
  and	
  then	
  half	
  the	
  shredded	
  cheese.	
  Repeat.	
  
8.   Bake	
  for	
  20	
  minutes	
  
	
  

	
  
	
  

	
  


